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Litacarne

Macchina professionale dalle elevate prestazioni ideale per I'vtenza che necessita di una produzione oraria di mo-

O cinati piuttosto cospicua: ristoranti, alberghi, comunita, mense colleffive, macellerie. Realizzata con una struttura in

acciaio inox la macchina & dotata di tutti i sistemi di sicurezza richiesti dalle pit severe Direttive Europee (Comandi

in bassa tensione). La macchina, grazie alle diverse piastre grigliate od essa applicabili, permette di realizzare svariafi ti-

i di macinato: svizzere, polpette, ragt, wirstel, ecc. Ladozione delle parti inferne del tritacame completamente esfraibili

Fcodeo, bocchettone, coltello, piastra grigliata) consente il lavaggio di quest'uliime in lavasfoviglie. Linvertitore di marcia,

posto sui comandi dell'apparecchio, agevola il disincagliamento di eventuali parti di prodotio, piv dure, durante la lavo-

razione. Inolire sono disponibili come optional da oppﬁcore sul frifacarne: @ |l sistema Unger per realizzare macinati di
came molto fini ® Limbufo per insaccare

MEAT MINCER - Professional high-performance mincer for use in restaurants, hotels, communities, canteens and but-
% cher shops requiring large quantities of minced product. Made with a stainless steel structure, the machine is com-

plefe Wifﬁ all safety features required by the most rigorous European Directives (low voliage controls|. The different
cutter plates that can be fitted allow minced meat to be obtained for various purposes, including hamburgers, meatballs,
meat sauces, frankfurters, etc. The use of fully extractable mincer components (screw, hopper, %nife, cutter plate) allows
them to be washed in a dishwasher. The rotation inverter included with the machine’s controE enables any obstructions en-
countered during mincing fo be freed more easily. Several accessories are available for the machine: ® Unger system for

superfine mince ® Sausagefilling funnel.

HACHE-VIANDE - Machine professionnelle aux performances élevées, idéale pour les usagers nécessitant d'une im-

porfante production horaire de viande hachée tels que restaurants, hétels, communautés, cantines et boucheries.

Equipée d'une sfructure en acier inox, la machine est dotée de tous les systtmes de sécurité prévus par les plus sév-
éres Directives Européennes (commandes & basse fension). Les différentes grilles applicables sur le hachoir & viande per-
mettent d'obtenir plusieurs types de viande hachée: hamburgers, boulettes, ragoit, saucisses, efc. les parties internes sont
entiérement démontables (vis spirale transporteuse, conduit de remplissage, couteau, grille) ef lavables en lave-vaisselle.
Uinverseur de marche, placé sur les commandes de I'appareil, facilite le fraitement du produit, en présence de parties de
consistance plus dure. le hachoir & viande peut en oufre étre équipé des accessoires optionnels suivants: @ Systéme Un-
ger pour la production de viande hachée frés fine ® Trémie pour la mise de la viande en saucisse

FLEISCHWOILF - Professionelle Maschine fur hohe Leistung, ideal einzusetzen, wenn eine  befréchiliche Menge

Hockfleisch je Stunde produziert werden mul3: Restaurants, Hotels, Gemeinschaften, Mensen, Fleischereien. Die

Maschine besteht aus einer Inox Rostfrei-Stahl-Strukiur und verfiigt tber alle Sicherheitssysteme, wie sie von den
sfrengsten Europdischen Vorschriften vorgesehen sind (Niedrigspannung des elekirischen Schalters). Mit dem  Fleischwolf
kann man dank der unterschiedlichen Scheiben verschiedene Hackfleischtypen herstellen: “Hamburger”, Fleischklopse, Ra-
gout, Wirsichen usw. Die Verwendung vollstandig herausnehmbarer Einzelteile im Fleischwolf [chnecke, Offnung, Mes-
ser, Lochscheibe| gesfattet deren Sauberung im Geschirrspiler. Eine “Gangschaltung”, die sich bei den Schaltern des Ap-
parates befindet, erleichtert die Weiterarbeit, wenn eventuell hértere Produktieile steckenbleiben. Fir den Fleischwolf giET
es auBerdem eine Reihe von Exiras: ® Das Unger-System fir sehr feines Hackfleisch e Einfiller fir Wurstwaren

PICADORA DE CARNE - Maquina profesional con gran nimero de funciones, ideal para aquellos usuarios que ne-
O cesitan una produccién por hora de carne picada mds bien alfa: restaurantes, hoteles, comunidades, comegores y

camicerias. Fabricada con una estructura dpe acero inoxidable, la maquina estd dotada con todos los sistemas de
seguridad requeridos por las Directivas Europeas mas resfrictivas [Mandos con baja tension). La maquina, gracias a las
varias rejillas que se le pueden aplicar, permite lograr varios fipos de carne picada: hamburguesas, albéndigas, rago,
salchichas de Frankfurt, efc.. El hecho de confar con unos elementos interiores de la picadora que se puedgen exiraer
complefamente (rosca, boquilla, cuchillo, rejilla) permite lavar los mismos en el lavavaijillas. El inversor de marcha, colo-
cado en los mandos del aparato, facilita el desatasco de eventuales partes del producto, més duras, durante su elabora-
cién. Ademds, se puede contar con unos elementos faculiativos que pueden ser aplicados a la picadora: @ Sistema Un-
ger para picar carne muy fina ® Embudo para preparar embutidos
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